
Comment valoriser le lactosérum? 

Lundi 19 Septembre à 9h  
 

à l’ENSAIA, 
 

 Amphithéâtre DOMBASLES 
 

VANDOEUVRE LES NANCY 



Lundi 19 Septembre 
 
9h/ Accueil des participants  
M FABRE  
 
9h15 /La méthanisation une voie 
pertinente de valorisation? Par M S. 
PACAUD (ENSAIA) 
 
10h15/ échanges  
 
10h30/ Fabriquer des produits à par-
tir de lactosérum, par M Y. GAUZERE 
(ENILBIO) 
 
11h30/ Echanges et conclusions par 
M SCHER et M FABRE 

Comment valoriser son lactosérum? 

La valorisation du lactosérum est un axe stratégique majeur pour 
l’équilibre économique et environnemental d’une fromagerie. 
Dans le cadre du cluster lait, l’ENSAIA et Agria Grand Est ont mené 
une action de valorisation du lactosérum.  
Comment le valoriser? Dans quel but? A quel prix ? sont des ques-
tions qui entrent dans la réflexion quand on prend la problémati-
que dans son ensemble. 
 
L’alimentation animale, le séchage, la récupération de protéines, la 
méthanisation ou la formulation de produits alimentaires à partir 
de composés du lactosérum sont des pistes de valorisation poten-
tielles. 
 
Pour apporter des éléments de réponses nous serons heureux de 
faire intervenir, M S. PACAUD enseignant chercheur à l’ENSAIA et 
M Y. GAUZERE enseignant en technologie laitière et fromagère à 
l’ENILBIO. 
 
Joël SCHER, enseignant chercheur à l’ENSAIA et FABRE Oliver, 
coordinateur et chargé de projet au sein d’Agria Grand Est, anime-
ront cette matinée dédiée à l’expertise et aux échanges. 
 
Public Concerné: responsable de site, responsable de production… 

Entreprises du secteur laitier, bénéficier des compétences du cluster lait qui 
réunit entreprises laitières, laboratoires de l’ENSAIA et Agria Grand Est 

Avec le soutien financier du  

Gratuits pour les adhérents / 30€ pour les non adhérents 
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